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FUNKTIONSARTEN UND PFLEGE
IHRES BACKOFENS

Vom Unterschied zwischen Heissluft und Umluft und anderen Be-
triebssystemen

Unsere heute géngigen Elektro-Backdfen sind je nach Modell mit den ver-
schiedensten Heizsystemen ausgestattet. Die Funktion Ober- und Unterhitze
gehort zur Grundausstattung. Bei diesem Beheizsystem verfligt der Backofen
Uber Heizspiralen an Decken und Boden, die meist getrennt voneinander nutz-
bar sind. Ist die Heizschlange der Unterhitze in lhrem Ofen sichtbar sollten Sie
eine Alufolie darunter legen. Ist die Unterhitze hingegen nicht sichtbar, gehort
keine Alufolie auf den Ofenboden, da diese die Heizschlange wegen Rick-
strahlung der Hitze zerstéren kann.

Ofen mit Umluft verfligen (ber einen eingebauten Ventilator, welcher die
Warme der Ober- und Unterhitze gleichmassiger und schneller im Cfenraum
verteilt. Die Temperatur kann um bis zu 30 Grad niedriger als bei einem nor-
malen Backofen eingestellt und zwei Ebenen zeitgleich genutzt werden.

Bei der Heissluft muss der Ofen nicht mehr vorgeheizt werden. Der Ventila-
tor, welcher sich im Innenraum befindet, ist von einem Ringheizké&rper umge-
ben. Dadurch wird die Luft bereits erhitzt, bevor sie in den Backofen gefihrt
wird. So wird die Luft in allen Bereichen des Backofeninneren gleich heiss, was
die gleichzeitige Benutzung aller Ebenen ermaglicht.

Ofen mit Grillfunktion haben einen gesonderten, unverdeckten Heizwedel
im oberen Bereich welcher fUr intensive Hitze und dadurch knusprig gegrille
Speisen sorgt.

Reinigung - Darauf sollten Sie achten

Die richtige Reinigung des Backofeninnern ist ausschlaggebend fir eine lange
Lebensdauer und viel Freude am Gerit. Es lohnt sich also, sich Gber das in
lhrem Gerat verwendete Reinigungssystem schlau zu machen.

Backofen mit Emaillebeschichtung haben glatie Wande, an denen sich der
Schmutz nur schlecht absetzen kann. Diese Beschichtung ist sehr empfind-
lich und darf auf keinen Fall mit einem aggressiven Schwamm oder Scheu-
ermittel gereinigt werden. Bei Verschmutzung verwenden Sie handelstibliche
Backofensprays oder ein wenig Geschirrspllmittel im Reinigungswasser mit
einem fusselfreien Mikrofasertuch (wir empfehlen das Blaues Wunder — siehe
Infobox).
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Backdfen mit katalytischer Selbstreinigung verfiigen ber Wande, welche
mit besonderen Partikeln versehen sind, durch die der Schmutz abgebaut
und in Kohlendioxid und Wasserdampf umgewandelt wird. Sie verfligen da-
her Uber eine raue Oberflache. Hier reinigen Sie das Backrohr nur mit einem
feuchten Tuch, da Reinigungssprays etc. die Oberflache verstopfen und die
Selbstreinigung nachhaltig aushebeln. Zudem nehmen die Poren die Reini-
gungsmittel auf und Gbertragen sie wahrend des Backens auf das Backgut.

Bei der pyrolytischen Selbstreinigung muss ein separates Reinigungspro-
gramm gestartet werden, bei dem der Backofen auf 500 Grad erhitzt wird. Die
Schmutzteilchen verglithen bei diesen hohen Temperaturen und werden zu
Asche, welche dann einfach mit einem feuchten Tuch entfernt werden kann.

FUr die Reinigung der Aussenseite lhres Backofens reicht das feuchte Ab-
wischen mit einem Tuch. Verwenden Sie am besten ein Mikrofasertuch wie
zum Beispiel unser Blaues Wunder. Geben Sie dem Reinigungswasser etwas
Geschirrspllmittel bei, so 1&st sich vor allem Fett sehr gut. Um Veranderungen
der Oberflachen zu vermeiden, sollten Sie auf scharfe oder scheuernde Reini-
gungsmittel verzichten. Fur die Reinigung der Glas-Front kénnen Sie ein mil-
des Fenster-Reinigungsmittel benutzen. Durch das Trockenreiben mit unserem
Blauen Wunder erreichen Sie streifenfreie Resultate.

Die Dichtungen lassen sich mit Spllwasser reinigen und sind bei den meisten
Backdfen abnehmbar. Die Tire kann bei den meisten Modellen ausgehangt
werden, so dass Sie die Gummidichtung an der Backofentlr leichter reinigen
kénnen. Auch hier gilt: scharfe oder scheuernde Reinigungsmittel sind tabu.

Bleche und Backformen sollten Sie gleich nach dem Gebrauch in Spulmittel-
wasser einweichen. Die Speisereste kénnen Sie danach leicht mit einer Birste
oder einem Spillschwamm entfernen. Zucker- oder Fleischkrusten lassen sich
mit zerkniilltem Zeitungspapier und Salz abreiben.

Bitte bewahren Sie fertig gebackene Gerichte wie Gratins, Kuchen etc. nicht
im Backofen auf, da die entstehenden Dampfe das Ofeninnere angreifen und
Rost verursachen kénnen.

MIT UNS ERLEBEN SIE
IHR BLAUES WUNDER...

Bestellen Sie Ihr personliches Service 7000-Mikrofasertuch, wenn auch Sie kunftig von strei-
fenfreien Glasoberflichen, blitzblanken Badezimmerfliesen und strahlenden Kichenabde-
ckungen profitieren waollen. Gern senden wir Ihnen das universell einsetzbare Blaue Wunder
kostenlos zu. Vermerken Sie einfach Ihre Bestellung auf dem Wettbewerbstalon in der Rubrik
Engaqgiert, oder rufen Sie uns an.




